
RINDERRÜCKEN VOM MEMMENDORFER
WEIDERIND
auf Rote-Beete-Kartoffel-Ragout, sautiertem
Wurzelgemüse und zweierlei Kräuter-Butter
32,50 €

BRUST UND KEULE VON DER GANS
„KLASSISCH“
mit Preiselbeer-Rotkohl und hausgemachten
Kartoffelklößen
27,50 €

HIRSCHRÜCKENMEDAILLONS
aus sächsischer Jagd mit Spekulatiuskruste
mit glasierten Feigen und hausgemachten
Kartoffelplätzchen
29,50 €

GEBRATENES SAIBLINGSFILET
unter einer Pistazien-Koriander-Kruste
mit Rote-Bete-Apfel-Gemüse, dazu
zweierlei Püree von Erbse und Kartoffel
26 €

Desserts

Stellen Sie sich Ihr persönliches Wunschmenü 
zusammen.

Suppen
KÜRBIS-INGWER-SÜPPCHEN  
aus biologischem Anbau mit Rote-Beete-Chip 
und gerösteten Kürbiskernen
7,50 €

WILDCONSOMMÉ mit Wildfleischklößchen
7,50 €

Vorspeisen
MARINIERTER FELDSALAT MIT TRANCHEN 
VON DER GEBRATENEN ENTENBRUST und 
Orangenspalten
12 €

KLEINER WINTERLICHER SALAT
mit Holunder-Honig-Dressing
7,50 €

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE 
auf mariniertem Feldsalat und Rote-Beete-
Apfel mit einer feurig-fruchtigen Vinaigrette
12 €

CARPACCIO VOM WINTERLACHS  
mit rotem Pfeffer und Honig-Vinaigrette
12 €

M E N Ü  N A C H  W A H L  F Ü R I H R E  
W E I H N A C H T S F E I E R

Menüpreise
SUPPE + HAUPTGANG 
+ DESSERT Summe der 
Einzelpreise abzüglich 4 €

VORSPEISE + HAUPTGANG 
+ DESSERT
Summe der Einzelpreise
abzüglich 5 €

SUPPE + VORSPEISE + 
HAUPTGANG + DESSERT
Summe der Einzelpreise 
abzüglich 6 €
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M E D I T E R R A N E  K Ü C H E

LIEBE GÄ STE!
Jetzt, da es draußen wieder kälter wird, laden wir Sie herzlich ein, bei uns im Heck-Art gemütliche Stunden
zu verbringen. Genießen Sie die Angebote, die wir für Sie zum Jahresausklang zusammengestellt 
haben. Außerdem möchten wir Sie auf unser Weihnachts- und Silvesterangebot aufmerksam machen.

Gernot Roßner und das Heck-Art Team

Mühlenstraße 2
09111 Chemnitz 
Telefon: 0371  6946818 
Fax: 0371  6762340
restaurant-heck-art.de
     Heck-Art
Öffnungszeiten 
Dienstag und Mittwoch  
11.30–23 Uhr (Küche bis 22 Uhr)
Donnerstag und Freitag
16.30–23 Uhr (Küche bis 22 Uhr)
Samstag
11.30-23 Uhr (Küche bis 22 Uhr)
Sonntag und Montag - Ruhetag

silvester
haupt
stadt

RINDERRÜCKEN VOM MEMMENDORFER 
WEIDERIND
auf Rote-Beete-Kartoffel-Ragout, sautiertem 
Wurzelgemüse und zweierlei Kräuter-Butter
32,50 €

BRUST UND KEULE VON DER GANS 
„KLASSISCH“
mit Preiselbeer-Rotkohl und hausgemachten 
Kartoffelklößen
27,50 €

HIRSCHRÜCKENMEDAILLONS
aus sächsischer Jagd mit Spekulatiuskruste
mit glasierten Feigen und hausgemachten 
Kartoffelplätzchen
29,50 €

GEBRATENES SAIBLINGSFILET 
unter einer Pistazien-Koriander-Kruste 
mit Rote-Bete-Apfel-Gemüse, dazu 
zweierlei Püree von Erbse und Kartoffel
26 €

Desserts
BRATAPFELTIRAMISU
mit flambierten Birnen und warmer 
Schokoladensoße
10 €

LEBKUCHENPARFAIT
mit Dattel-Orangen-Salat
10 €

DREIERLEI HAUSGEMACHTES SORBET
mit exotischen Früchten 
10 €

Stellen Sie sich Ihr persönliches 
Wunschmenü zusammen.

Suppen

aus biologischem Anbau mit Rote-Beete-Chip 
und gerösteten Kürbiskernen
7,50 €

WILDCONSOMMÉ mit Wildfleischklößchen
7,50 €

Vorspeisen
MARINIERTER FELDSALAT MIT TRANCHEN 
VON DER GEBRATENEN ENTENBRUST
und Orangenspalten
12 €

KLEINER WINTERLICHER SALAT
mit Holunder-Honig-Dressing
7,50 €

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE
auf mariniertem Feldsalat und Rote-Beete-
Apfel mit einer feurig-fruchtigen Vinaigrette
12 €

CARPACCIO VOM WINTERLACHS 
mit rotem Pfeffer und Honig-Vinaigrette
12 €

Hauptgänge
REHKEULENBRATEN AUS 
SÄCHSISCHER JAGD mit gebratenen 
Semmelknödeln, Apfel-Rotkohl 
und Preiselbeer-Rotwein-Jus
27,50 €

mit Backpflaumen-Jus, Chicoreé 
mit Orangenfilets und Kürbis-Couscous
26 €

M E N Ü  N A C H  W A H L  F Ü R  I H R E 
F I R M E N W E I H N A C H T S F E I E R

Menüpreise

SUPPE + HAUPTGANG + DESSERT
Summe der Einzelpreise 
abzüglich 4 €

VORSPEISE + HAUPTGANG 
+ DESSERT
Summe der Einzelpreise 
abzüglich 5 €

SUPPE + VORSPEISE + 
HAUPTGANG + DESSERT
Summe der Einzelpreise 
abzüglich 6 € M E D I T E R R A N E  K Ü C H E

LIEBE GÄ STE!
Jetzt, da es draußen wieder kälter wird, laden wir Sie herzlich ein, bei uns im Heck-Art gemütliche Stunden
zu verbringen. Genießen Sie die Angebote, die wir für Sie zum Jahresausklang zusammengestellt 
haben. Außerdem möchten wir Sie auf unser Weihnachts- und Silvesterangebot aufmerksam machen.

Gernot Roßner und das Heck-Art Team

dienstag bis samstag 
11–23 uhr (küche 11–22 uhr) 
sonntag und montag ruhetag

mühlenstraße 2
09111 chemnitz
telefon: 0371  6946818 
fax: 0371  6762340
restaurant-heck-art.de
     Heck-Art

silvester
haupt
stadt

weihnachts

haupt
stadt
2019

weihnachts

haupt
stadt
2026

STELLEN SIE SICH IHR PERSÖNLICHES 
WUNSCHMENÜ ZUSAMMEN.

Suppen
KLARE WILDCONSOMMÉ
mit Steinpilz-Panzerotti | 12,00 €

MARONENCRÈMESUPPE
und Granatapfelkernen (vegan) |11,00 €

Vorspeisen
FELDSALAT MIT WILLIAMSBIRNE 
und Himbeervinaigrette | 12,50 €

GÄNSELEBERPASTETE
Kirschgelee, gepickelte Schalotten | 18,00 €

ROTE BEETE CARPACCIO
karamellisierte Walnüsse, Orangen� lets, 
Gorgonzola | 17,00 €

Vegane Hauptgänge
KARTOFFELKLÖSSE MIT ROTKOHL, 
Bratapfel  und vegane Jus | 19,00 €

GEBRATENER ROSENKOHL 
Haselnuss, Maronencreme, 
Preiselbeer-Glace | 24,00 € 

Hauptgericht Fisch
KABELJAUFILET 
Ka� ee-Rahmwirsing, Karto� elgratin, Apfel-
Basilikum-Vinaigrette | 29,00 €

Hauptgerichte Fleisch
AUF DER HAUT GEBRATENE 
MAISHUHNBRUST 
Karto� el-Dijon-Senf-Püree, karamellisierte 
Babykarotten, Madeira-Jus | 26,00 €

GÄNSEKEULE MIT ROTKOHL, 
Bratapfel und Karto� elklößen | 34,00 €

ROSA GEBRATENER ROTHIRSCHRÜCKEN 
AUS ERZGEBIRGISCHER JAGT
Preiselbeer-Rotwein-Reduktion, Kräuter-
seitlinge, Karto� elplätzchen | 38,00 €

GESCHMORTES RINDERBÄCKCHEN
Karto� el-Dijon-Senf-Püree, karamellisierte 
Babykarotten, Madeira-Jus | 28,00 €

RINDERFILET VOM WEIDERIND
Preiselbeer-Rotwein-Reduktion, Kräuter-
seitlinge, Karto� elplätzchen
Heck-Art Ladie‘s Cut    160g* 36,00 €
Heck-Art Gentlemen‘s Cut  200g* 42,00 €
Heck-Art Premium Cut  250g* 49,00 €

Desserts
STOLLENPARFAIT
mit warmen P� aumenchutney | 12,00 €

GEBACKENE FEIGEN
mit Glühweinkirschen |12,00 €

DREIERLEI HAUSGEMACHTES SORBET
mit Granatapfelkernen | 12,00 €


